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Hallo, ich bin ShareBert!

Mir werden Sie in diesem Buch noch 6fters begegnen. Und
zwar immer dann, wenn ich einen speziellen Tip fiir Sie parat
habe oder einfach nur meinen Senf dazugeben muR.

~Moglichst viel Software fiir méglichst wenig Geld“, ist
ShareBert’s oberstes Lebensprinzip. Und da es auf dem Public-
Domain- und Shareware-Markt Tausende von Disketten gibt,
hat er fiir Sie die interessantesten herausgesucht. Bier, Wein &
Cocktails ist nur eins dieser Programmpakete. Weitere sind
ebenfalls im SYBEX-Verlag erschienen, und stindig kommen
neue hinzu.

Die Anleitungsbiicher der ShareBert-Reihe sind jeweils in drei
Hauptteile gegliedert - mit Ausnahme einiger Spielesammlungen:

Hier erfahren Sie alles {iber die Leistungsdaten und Hardware-
Voraussetzungen des jeweiligen Programms. Eine genaue
Schritt-fiir-Schritt-Anleitung beschreibt die Installation der
beiliegenden Programmdiskette.

Aller Anfang ist schwer. Deshalb gibt es in jedem Buch der
ShareBert-Reihe einen kleinen Kursus zum Uben. Anhand ein-
facher Praxisbeispiele, die auch PC-Einsteiger leicht nachvoll-
ziehen konnen, lernen Sie den Umgang mit dem jeweiligen
Programm.

Den Hauptteil des Buches bildet der Referenzteil, in dem sdmt-
liche Meniibefehle des Programms kurz erldutert werden. Hier
schlagen Sie nach, wenn Sie einmal nicht weiterwissen oder
eine bestimmte Funktion ausfithren méchten.

Die Ikone mit meinem Portrit konnten Sie schon oben auf die-
ser Seite bewundern. Beim Durcharbeiten des Buches sollten
Sie sich aber noch drei weitere Symbole einpréigen:

Wenn Sie diesen Pfeil sehen, verweist ShareBert auf eine ande-
re Programmfunktion oder auf eine andere Textstelle im Buch.
Falls Sie nicht wissen, wie das Shareware-Prinzip funktioniert,
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Marginalien

Tastenkappen

Bier. WEIN & CockTalLS

sollten Sie jetzt zum Beispiel ganz hinten im Buch unter
»,ShareBert’s Registrierungshinweise“ nachschlagen.

Vorsicht ist bei diesem Symbol geboten! Lesen Sie den daneben
stehenden Abschnitt unbedingt genau durch, da es sonst zu
Fehlbedienungen kommen konnte.

Ein spezieller Tip oder Trick verbirgt sich hinter diesem Sym-
bol. Sie brauchen ihn zwar nicht unbedingt zu studieren - dann
entgeht Thnen aber so manche Feinheit, die ich fiir Sie ausge-
knobelt habe ...

Damit Sie beim Durcharbeiten der ShareBert-Handbticher im-
mer gleich die Textstelle finden, die Sie suchen, gibt es in der
Spalte am dufieren Seitenrand nicht nur Symbole, sondern
auch Marginalien. Darunter versteht man kurze Stichworter,
die auf den Inhalt des jeweils daneben stehenden Textab-
schnitts hinweisen.

Letzter Punkt: Wenn Sie bestimmte Tasten driicken miissen,
werden diese in Form sogenannter Tastenkappen abgebildet.
Zu beachten ist dabei lediglich, daf wir die Bezeichnungen von
deutschen PC-Tastaturen verwenden (also z. B. statt
<Ctrl>). Erscheinen zwei Tastenkappen direkt nebeneinander,
driicken Sie die erste Taste, halten diese gedriickt und betiti-
gen dann die zweite Taste. Anschliefend lassen Sie beide Ta-
sten wieder los.
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Programmbeschreibungen

Zugegeben, Anti-Alkoholiker kommen bei diesem ShareBert =
nicht auf Thre Kosten, auch wenn Kalua Cocktails einige Rezep- ﬂ@'
te fiir alkoholfreie Drinks enthélt. Zum Alkoholiker sollten Sie =
aber auch nicht werden, denn im Vordergrund steht bei allen

drei Programmen der SpaR am Selbermachen.

Eine frithere Shareware-Version dieser Anleitung zum Selbst-  Bier6.1
brauen fanden Sie bereits in ShareBert Nr. 47 ,Guten Appetit*.

Auf der beiliegenden Diskette gibt’s dagegen die aktuelle Fas-

sung 6.1, und zwar als lizensierte Vollversion! Allein hierfiir

miiBten Sie normalerweise 29 DM bezahlen ...

Bier 6.1 fiir Windows bietet aber noch weitere Neuerungen. So
wurde z.B. die Anzahl der Biersorten erheblich erweitert:

— Kdolsch

- Pils

— Weizenbier

— Altbier

— Weihnachtsbier
— Oktoberfestbier
— Weizenbock

— Bockbier

— Leichtbier

— Hochzeitsbier

Maoéchten Sie Ihren eigenen Wein winzern? Dann sind Sie bei  Wein 1.1
diesem brandneuen Programm der Bier-Autoren an der rich-

tigen Adresse: Neben einem Wein-ABC mit Fachbegriffen und

einem Promille-Test bietet Wein 1.1 fiir Windows Rezepte zum

Winzern folgender Weinsorten:

- Erdbeere
- Traube

- Kirsche
- Fertigsaft
- Hagebutte
— Honig



Kalua Cocktails

Optional
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Die Fachpresse iiberschligt sich geradezu vor Begeisterung fiir
diese multimediale Datenbank mit Cocktail-Rezepten: So er-
hielt Kalua Cocktails im Januar 1995 nicht nur das Pradikat HIT
der ,Data News", sondern wurde auch gleich noch von der ,,PC-
Praxis“ zur ,Shareware des Monats“ gekiirt.

In der Tat zeichnet sich das Programm nicht nur durch seine
Rezeptvielfalt (125 in der Shareware- und 825 Rezepte in der
Vollversion), sondern auch durch zahlreiche interessante Fea-
tures aus:

— Fotos in 256-Farben-Qualitét

— MIDI-Hintergrundmusik

— Drucken von Rezepten und Getrédnkelisten
- Detaillierte Infos zu allen Zutaten

- Eingabe eigener Rezepte oder Zutaten

— Individuelle Suchkriterien

— Hausbar-Funktion

— Barlexikon mit Fachbegriffen

Systemvoraussetzungen

Alle drei Programme laufen unter Windows, so daf fiir Thren PC
lediglich folgende Voraussetzungen bestehen:

Festplatte

— 3,5"-HD-Diskettenlaufwerk
- Windows 3.1

- Maus

Um die Multimedia-Funktionen von Kalua Cocktails nutzen zu
konnen, sollten aullerdem folgende Bedingungen erfiillt wer-
den:

— Grafikkarte mit mindestens 256 Farben unter Windows
— Soundkarte mit unter Windows installiertem MIDI-Treiber

Laufféhig ist das Programm aber auch ohne diese Extra-Aus-
stattungen.
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Fiir Druckausgaben - falls gewiinscht - kann jeder unter Win-
dows installierte Drucker verwendet werden.

Bier & Wein installieren

Um iiber 3,5 MegaByte Software auf einer einzigen Diskette un-
terzubringen, mufSten alle drei Windows-Programme kompri-
miert werden und sind daher nur lauffihig, wenn Sie die
folgenden Schritt-fiir-Schritt-Anleitungen exakt befolgen!

Bier & Wein fiir Windows liegen gemeinsam in einer ZIP-Da-
tei vor und kénnen daher auch nur zusammen installiert wer-
den. Am einfachsten geschieht dies mit dem ebenfalls zum
Lieferumfang gehorenden Setup-Programm WINstall:

1. Legen Sie die beiliegende Diskette in Ihr 3,5"-Laufwerk, das
Sie anschlieffend {iber den Windows-Dateimanager aktivie-
ren miissen.

2. Fiihren Sie einen Doppelklick auf den Dateinamen
»winstall.exe“ aus (siehe Abbildung 1.1).

File Manager- (A4 Bk
indow Help

21008
[ info.da; 28661 06121334 01:00:00
[Dinstall dat 42436 01.01.1395 02:00:00
Elinstall.eve 18432 01.01.1995 02:00:00
[Dintra.da_ E4419 06.12.1994 01:00:00
[ kalua.bm 11383 06.12.1934 01:00:00
[ kalua.ex_ 185008 01.01.1985 02:00:00
[ kaluahl_ 25768 06121934 01:00:00

06.12.1594 a
a
a
a
a
a
a
a
[0 kalua.mi_ E282 06121934 01:00:00 a
a
a
a
3
a
a
a
a

01:00:00

[ kalual6.bm_ 1956 06.12.1994 01:00:00
E=liesmich. com 4168 06.12.1994 01:00:00
D rezepte, 10_ 7002 23.01.1995 01:10:.00
17884 23.01.1935

01.03.1335 00:00:00
1484 01.031995 00:00:00
2832 2301.1995 01:10:00
37487

23.01.1935 01:10:00

Drucker

winstall.exe

Abb. 1.1:
Nach einem
Doppelklick
auf
winstall.exe”...



Abb. 1.'2" ShareBert's WiNstall - Installationssoftware
...meldet sich

das Setup-
Programm

cAzipl\bierwein.zip _

3. Nach einigen Sekunden meldet sich das Installationspro-
gramm mit dem in Abbildung 1.2 gezeigten Bildschirm. Be-
stitigen Sie die Vorgaben mit oder einem Mausklick auf
»Installieren®.

4. Dader Installationsvorgang ein paar Minuten dauern kann,
sagt IThnen eine Balkenanzeige jeweils, wieviel Prozent der
Dateien bereits entpackt wurden.

Symbole 5. Abschliefend richtet das Installationsprogramm eine Pro-
grammgruppe mit entsprechenden Bildsymbolen (siehe
Abbildung 1.3) ein.

Abb. 1.3: Bier & Wein
Programm-
grippe m’ g Wein 1.1 fur
Symbolen fiir \Windows

Bier & Wein Shareware
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Kalua Cocktails installieren

Dieses Programm verfiigt iiber eine eigene Setup-Routine, die,
wie folgt, aufgerufen wird:

1. Befindet sich die beiliegende Diskette noch in Threm 3,5"-
Laufwerk? Dann brauchen Sie lediglich zum Datei-Manager
zuriickzuwechseln.

2. Fiihren Sie diesmal aber einen Doppelklick auf den Datei-
namen ,install.exe aus (siehe Abbildung 1.4).

06.12.1934 01:00:00
28661 05121934 01:00.00
42496 (1.01.1935 02:00:00
G432 (1.01.1595 020000
419 06.12.1934

[ kalua.bm 11369 06121934
[ kalua.ex 185008 01.01.1995
[ kaluahl_ 25768 06121994
O kaluami_ 6282 06121994
[ kalua16.bm_ 1956 06.12.1934
Eliesmich.com 4168 08121994
Mrezente. 10 7002 23.01.1995 01:10:00
[ rezepte.20_ 17884 23.01.1995 01:10.00
Ewinstall exe 74436 01.031995 00:00:00
[B) winstalini 1484 01.03.1335 00:00.00
[ zutaten10_ 2832 23011995 01:10:00
[ zutaten 20_ 37487 23.01.1995 01:10.00

o o o
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3. Nach einigen Sekunden meldet sich auch hier das Installa-
tionsprogramm, und zwar mit dem in Abbildung 1.5 gezeig-
ten Bildschirm. Klicken Sie unter ,Installation in:“ auf ,neue
Gruppe“, und bestétigen Sie die tibrigen Vorgaben mit
oder einem Mausklick auf ,,OK".

4. Da der Installationsvorgang ein paar Minuten dauern kann,
sagt Ihnen eine Balkenanzeige jeweils, wieviel Prozent der
Dateien bereits entpackt wurden.

5. AbschlieRend richtet das Installationsprogramm eine Pro-
grammgruppe mit dem Startsymbol fiir Kalua Cocktails (sie-
he Abbildung 1.6) ein.

install.exe

Abb. 1.4: Nach
einem Doppel-
klick auf
Jinstall.exe”...
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Abb. 1.5:
...meldet sich
das Setup-
Programm

Abb. 1.6:
Startsymbol
flr Kalua
Cocktails

Bier, WEIN & COocKTAILS

GEKKO

In einigen Fillen erscheint nach erfolgreicher Installation eine
Fehlermeldung. Dies ist jedoch kein Grund zur Sorge, denn
nach dem Wegklicken der Meldung 1463t sich das Programm
normalerweise trotzdem korrekt starten!
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So brauen Sie eigenes Bier

Das in Abbildung 2.1 gezeigte Titelbild erreichen Sie nach ei-
nem Doppelklick auf die Programmgruppe ,,Bier & Wein“ so-
wie auf das entsprechende Startsymbol. DaB es sich tatséchlich
um die lizensierte Vollversion handelt, zeigt der Hinweis in der
Titelzeile des Fensters.

BIER 6.1 Vollversion - 'Bier, Wein & Cocktails'

Bier fUr
Windows

Version 6.1

© 1995 BolkSoft
Christian RUther

& Martin Otto

Bier selbst brauen fiir Windows

Einleitung das Brauen

Brau- ABC reqistrieren Biersteuer

IEK beenden

Starten

Abb. 2.1:
Titelbild von
Bier fiir
Windows

Abb. 2.2:
Hauptment
von Bier fiir
Windows
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Hauptmenii Wenn Sie nun noch auf ,,OK“ klicken, erscheint das Hauptme-
nii (siehe Abbildung 2.2), in dem Sie am besten zunichst ein-
mal den Button ,Einleitung” anklicken.

Abb. 2.3:
Klicken Sie auf
LEinleitung®”...
Zutaten
Yerfahren Bezugsquellen
oberfu ntergirig? Reinheitsqebot Brauverfahren
Abb. 2.4: ...um
diesen Text zu . -
erreichen Bier selbst brauen - eine Anleitung fir den Laien.

Diese Anleitung soll Sie in die Lage versetzen, einige Liter Bier Fiir

den eigenen Yerzehr zu brauen und so einen Einblick in die Kunst der

Bierherstellung zu gewinnen.

Das Reinheitsgebot schreibt uns vor. daB nur Gerste, Hopfen und Wasser

zur Bierherstellung verwendet werden darf.

Der Einfachheit halber verwenden wir hier gleich gemalzte Gerste, also

Malz [am allereinfachsten besorgen Sie sich gleich Malzschrot) fur

unser Bier.

Die Herstellung selbst, das Brauen, bedarf groBter Sorgfalt und einiger

Stunden Zeit. Bevor Sie an das Brauen gehen, stellen Sie also recht-

zeitig einen Kasten ihres Lieblings-Bieres kalt: brauen macht durstig.

Stellen Sie anhand der Gerate- und Zutalenllste alles zusammen. und
™

kontrollieren Sie hmals alles auf ¥oll keit

Wenn lhnen z.B. das Jod an der richti Stelle im B B fehlt,
oder Sie vielleicht ein Th mit unstigem MeBbereich haben,
kann alles schief gehen.

GroBte Sorgfalt also, genau die Zeiten einhalt inlichst die T

beachten [einige Grad zuviel machen alles kapult] und auf 5auberkeit bedacht
sein. Dann kann nicht viel schiefgehen.
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Das in Abbildung 2.3 gezeigte Untermenii unterscheidet sich
nur durch andere Symbole vom Hauptmenii. Uber die einzel-
nen Buttons konnen Sie sich zu verschiedenen Texten verzwei-
gen (ein Beispiel sehen Sie in Abbildung 2.4), diese ausdrucken
lassen oder wieder zum Hauptmenii zuriickkehren.

Bezugsquellen

B llen fiir Hobb
Vor einiger Zeit hat die 'Hobbythek® ein Bier-brau-Set
zusammengestellt, das in einigen Drogerien noch zu haben ist.
Auch Bierspindeln kann man in einigen Drogerien kaufen.

Malz bzw. Malzschrot bekommt man eventuell in Apotheken,
Reformhausermn, Diogerien und Maturkostladen.

Thermometer. fiir den Semi-Profi einen Standzylinder zum Spindeln und
MeBbecher bekommt man im medizinischen Fachhandel und in Sanitats-
hausern.

Fiir Hefe und Malzschrot sei auch auf die nachste

B i (vor allen Haust ien] hi i 2

Auf jeden Fall bekommt man die Rohstoffe bei:
BrauGast

SteigerstraBe 14

44145 Dortmund

Tel.: 0231-814331. Fax: 0231-813070

Einleitung

Abb. 2.5:
Bezugsquellen
flir Materialien
und Geréte

Abb. 2.6: Die
erste Seite des
Reinheitsgebots
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Bezugsquellen

Reinheitsgebot

Abb. 2.7: Das
Menii zum
Bierbrauen

Brauen

Biersorte

Weitere Anklicktips innerhalb des Einleitung-Meniis:

»Bezugsquellen“ sagt Thnen, wo Sie die nétigen Materialien und
Gerite kaufen kénnen (siehe Abbildung 2.5).

»Reinheitsgebot“ zeigt eine zweiteilige Darstellung des Origi-
naldokuments (siehe Abbildung 2.6).

" Yorbereitu ng lautern

kochen kiihlen anstellen

qgiren schlauchen reifen

Nachdem Sie sich iiber die Grundlagen informiert haben,
mdchten Sie sicher mehr iiber die genaue Vorgehensweise
beim Brauen der gewiinschten Biersorte erfahren. Kehren Sie
also zundchst zum Hauptmenti zuriick, und rufen Sie tiber ,das
Brauen*“ ein weiteres Untermenii (siehe Abbildung 2.7) auf.

Bevor Sie die Buttons fiir die einzelnen Arbeitsschritte anklik-
ken, sollten Sie den ,Biersorte“-Button aktivieren. Wie in Ab-
bildung 2.8 gezeigt, kénnen Sie durch Blédttern mit Hilfe des
Rollbalkens zwischen insgesamt zehn Sorten wahlen.
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Sortenauswahl

Weihnachtsher

Weizenbock
Bockbier
Leichtbhier
Hochzeitsbier

Alle nachfolgenden Anleitungen beziehen sich jeweils auf die
gewihlte Biersorte, die in der Titelzeile des Brauen-Meniis an-
gezeigt wird!

Haben Sie sich z.B. fiir Oktoberfestbier entschieden und den
»Vorbereitung“-Button angeklickt, werden, wie in Abbildung
2.9 gezeigt, die ersten Arbeitsschritte beschrieben.

Yorbereitung zum Brauen von Oktoberfesthier:

Wenn Sie kein geschrotetes Malz bekommen konnten, miissen Sie
das Malz jetzt zu Schrot verarbeiten.
Hierzu eignet sich eine Kaffeemiihle oder eine Kiichenmaschine.
‘Wichtig ist: Man sollte eine mughchsl grobe Elnslellung wihlen.
Das Schrot soll kein K hl werden, o hst aus den

dteilen Fein-, GrobgrieB und Spel; [das sind die Kdrnerschalen)
bestehen. Die Spelzen haben spater beim “*Ablautem’ die Aufgabe, eine
natiirliche Filterschicht zu bilden.
‘Wenn Sie das Malz ganzlich zu Mehl zermalen, tritt dieser Effekt nicht
ein, und Sie bekommen beim Ablutern Schwierigkeiten.
Am Besten also beim Selbstmahlen einen Te|| de: Malzes quetschen oder
von Hand damit Schalenb (Spelzen)] iibrigbleiben.

Bereiten Sie auch schon das Ablauter-GefaB vor. Erlduterung siehe
Programmpunkt *ahliutern’
Das B mubB iert werden, bevor das Einmaischen beginnen kann.

< Schritt 1 > Bri Sie lhre g te W (200

auf eine Temperatur von 50 *C.

Abb. 2.8: Zehn
verschiedene
Biersorten
stehen zur
Wahl!

Abb. 2.9:
Anleitung fdr
Oktoberfestbier



Beenden

Starten

Abb. 2.10:
Titelbild von
Wein fiir
Windows

BIER, WEIN & COCKTAILS

Um das Programm zu beenden, kehren Sie zunéchst ins Haupt-
meni zuriick, klicken dort auf ,,Ende“ sowie auf , BIER been-
den“.

Kurzbeschreibungen weiterer interessanter Programmfunktio-
nen wie z.B. eine Art ,Promille-Test“ mit Berechnung der Blut-
alkohol-Abbaukurve finden Sie im entsprechenden Kapitel von
Teil ITL.

So winzern Sie eigenen Wein

Auch bei diesem Programm erscheint nach einem Doppelklick
auf die Programmgruppe , Bier & Wein“ sowie das entsprechen-
de Startsymbol zunéchst ein Titelbild (siehe Abbildung 2.10).

fur Windows

(©) 1995 BalkSoft
Christian Riither, Heike & Martin Otto

Wie Sie an der Titelzeile erkennen kénnen, handelt es sich bei
Wein 1.1 lediglich um die Shareware-Version. Beachten Sie bit-
te, dal Sie sich bei Gefallen mit dem hinten im Buch eingebun-
denen Bestellschein registrieren lassen sollten!
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Nach einem Mausklick auf ,OK“ erwartet Sie das in Abbildung
2.11 gezeigte Hauptmenii - von dort aus geht es iiber ,Einlei-
tung“ zunéchst mit einigen grundlegenden Informationen zum
Winzern von Weinen (siehe Abbildung 2.12) weiter. Nachdem
Sie diese durchgelesen haben, konnen Sie iiber ,zuriick” zum
Hauptmenii zuriickkehren. Von dort aus werden wir gleich die
Anleitung fiir die gewlinschte Weinsorte aufrufen.

das Winzern

genieBen

Garverlauf

Einlertung

Wein beenden

registrieren

Einleitung

Herzlich Willkommen zu "WEIN fiir Windows'!

Wir wollen Sie in die Lage versetzen, einige Liter Wein aus
eigenem Keller herzustellen.

Hierzu ko Sie den nati Saft der selbst h 1l
oder [eine sehr einfache und verlockende Alternative] einfach
fertigen Saft kaufen und diesen Yergaren.

der Géarballon im W i macht sich

Ein vor sich hi
auf jedem Fall sehr gut.

Und wenn das Ergebnis eine hervorragende Hausmarke wird, dann
fiihlt man sich schon fast als Winzer.

Wu slellen hier in erster Linie Methoden zur Herstellung von
vor. Also B (Erdbeer] oder Steinobst
(Knsche] Der Traubenwein [lol ndev wews] ist ohne Frage in

der H Il der

Hauptmenii

Abb. 2.11:
Hauptmeni
von Wein fir
Windows

Abb. 2.12: Am
besten lesen
Sie zundchst
die Einleitung



Kirschwein

Abb. 2.13: Das
Meni zum
Winzern

Abb. 2.14:
Anleitung fiir
Kirschwein
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Ich nehme an, Sie méchten nun wissen, wie Sie im einzelnen
vorgehen miissen, um Wein aus Trauben, Erdbeeren, Kirschen,
Fertigsaft, Hagebutten oder Honig zu gewinnen. Hierfiir miis-
sen Sie innerhalb des Hauptmeniis lediglich den Button ,das
Winzern“ sowie in einem weiteren Menii (siehe Abbildung
2.13) die gewiinschte Weinsorte anklicken.

Wenn Sie sich z.B. fiir Kirschwein entschieden haben, erscheint
nach einem Mausklick auf ,Kirschen“ die in Abbildung 2.14
gezeigte Anleitung.

Kirschen

Erdbeeren Trauben

Fertugsaft Hagebutten Honig

Kirschen (Steinobst)

Beim Herstellen einer Kirsch- [oder allgemein: einer Steinobst-]

ische muB darauf htet werden, daB die Steine nicht mit
zerkleinert werden. Obstk thalten Blausaure. die in
groBeren Mengen gesundheitschédlich ist und schon in geringeren
b einen Bil del h k hervorruft.

Eine einfache Art, einen wohlsch kenden S kirsch
herzustellen, ist. den Saft fertig im Laden zu kaufen und
diesen in einem GargefaB zu vergaren.

Rezept fir 101 5auerkirsch-Dessertwein:

51 Saft

3 | Wasser

3 kg Zurker
Hefe 'Portwein’

Rezept fur 101 Sauerkirsch-Tischwein:

5 1 Saft
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Nachdem Sie die gewiinschte Anleitung gelesen haben, klicken
Sie auf ,zuriick“ und konnen sich auf Wunsch siamtliche Texte
ausdrucken lassen, indem Sie den entsprechenden Button ak-
tivieren.

In jedem Fall sollten Sie die Texte iiber ,Abfiillung“ sowie ,Ge-
rite & Zutaten“ (sieche Abbildung 2.15) durcharbeiten, bevor Sie
das Programm iiber ,Hauptmenii“, ,ENDE“ und ,WEIN been-
den*“ abschlieRen.

Gerdte

Zur Grund: des Hobbywir gehoi nicht
Geratschaften:

zur Saftbereitung:

-D f fter oder Ob
- Mixer zum Zerkleinern der Beeren

zur Weinbereitung:

- Garballon
Wenn Sie ca. 101 Wein produzieren wollen, sollten Sie einen
15l-Ballon kaufen. Die Ballone sollten ca. zu 273 gefiillt
werden. da der bei der Garung entstehende Schaum den Raum
beansprucht.

- Garaufsatz
Ein durchbohrter Korken oder Gummistopfen. in den ein Plastik-
behalter ei hoben wird, de hend ich

lasst, den garenden Wein nach auBen aber luftdicht anschlieBt.
- Schlauch

Kurzbeschreibungen weiterer interessanter Programmfunktio-
nen wie z.B. einem ABC der Fachbegriffe finden Sie im entspre-
chenden Kapitel von Teil III.

Mixgetranke mit Kalua Cocktails

Um das Startsymbol von Kalua Cocktails zu erreichen, miissen
Sie je nach Installation entweder die neu angelegte Programm-
gruppe ,GEKKO* oder die von Ihnen angegebene Gruppe dop-
pelklicken. Nach einem weiteren Doppelklick auf das
Cocktailglas wird das Programm geladen, und Sie sehen zu-

Beenden

Abb. 2.15:
Informationen
zu den
bendtigten
Geréten und
Zutaten

Starten



Abb. 2.16:
Titelbild von
Kalua Cocktails

Abb. 2.17: Das
erste Cocktail-
Rezept

Bier, WEIN & Cookrans

nédchst das in Abbildung 2.16 gezeigte Titelbild, bevor sich
Kalua Cocktails mit dem ersten Rezept meldet (sieche Abbildung
2.17).

Kalua Cocktails - Priifversian
bank  Opti o




EINSTEIGEN

Beziiglich der unter Windows eingestellten Farbenanzahl sowie
der Soundkarten-Konfiguration kénnen nach dem Programm-
start zwei Fehler auftreten:

Wenn die Meldung erscheint, daB nur 16 Farben zur Verfiigung
stehen, konnen Sie dennoch mit Kalua Cocktails arbeiten. Da
die Fotos jedoch nur bei mindestens 256 Farben angezeigt wer-
den, empfiehlt es sich, Windows tiber die Setup-Ikone entspre-
chend zu konfigurieren.

Horen Sie nach dem Programmstart keine Hintergrundmusik,
dann besitzen Sie entweder keine Soundkarte, oder aber der
sogenannte ,MIDI-Mapper“ wurde unter Windows noch nicht
richtig konfiguriert. In diesem Fall sollten Sie die Gruppe ,Sy-
stemsteuerung” 6ffnen, das entsprechende Symbol doppelklik-
ken und ,Bearbeiten“ aktivieren. In der Zuordnungstabelle
sollten zumindest die Kanile 1 bis 10 bei ,Anschluf“ mit der
gewiinschten Soundkarte belegt werden. Weitere Informatio-
nen hierzu entnehmen Sie bitte der Dokumentation Threr
Soundkarte.

atei Getrdink A I k i Registrierung  Hilfe

e=lellf
Campari Orange
Camurai

In der vorliegenden Shareware-Version steht leider nicht zu
jedem Rezept ein Foto zur Verfiigung. Blittern Sie mit Hilfe des

256 Farben

MIDI-Musik

Abb. 2.18:
Einige Rezepte
enthalten ein
Foto

Fotos



Abb. 2.19:
Fenster zum
Ausdrucken

oder Kopieren

Drucken

Rollbalkens einfach mal ein wenig herum - nach einem Dop-
pelklick auf den gewiinschten Drink wird das dazugehorige
Rezept und - sofern vorhanden - auch ein Foto angezeigt. Ein
Beispiel sehen Sie in Abbildung 2.18.

Nattirlich begniigt sich Kalua Cocktails nicht damit, 125 Rezep-
te zur Verfiigung zu stellen. Die wichtigsten Sonderfunktionen
mochte ich Thnen in den nun folgenden Abschnitten vorstel-
len - eine komplette Ubersicht aller Meniipunkte finden Sie im
entsprechenden Kapitel von Teil ITI.

Drucken

1 ¢l Grenadinesirup
2 cl Kokossiup
2cl Sahne

8 cl Ananassaft

8 cl Orangensaft
Eiswiirfel
Karambolen

Die flussigen Zutaten mit einigen Eiswlirfeln in den Shaker

Angenommen, Sie méchten das aktuelle Rezept ausdrucken
lassen. Hierzu wéhlen Sie REZEPT DRUCKEN im DATEI-Menii
oder driicken (Sirg)(P). Wie in Abbildung 2.19 gezeigt, erscheint
der Text zunidchst in einem Fenster. Folgende Moglichkeiten
stehen zur Auswahl:

— Klicken Sie auf ,Drucken®, wird das komplette Rezept auf
dem unter Windows installierten Standarddrucker ausgege-
ben.

— Markieren Sie vorher bei gedriickter linker Maustaste z.B.
nur die Zutatenliste und wihlen dann ,Drucken®, beriick-
sichtigt Kalua Cocktails nur den markierten Bereich.
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Auf die gleiche Weise kénnen Sie tiber ,Kopieren“ entweder das
komplette Rezept oder einen markierten Abschnitt in die Zwi-
schenablage kopieren und dann z.B. in Word fiir Windows ein-
fiigen lassen.

GRENADINESIRUP

Grenadinesirup oder kurz Grenadine ist eine leuchtendrote
Sirupmischung mit Granatapfelgeschmack. Da Grenadine in
vielen Cocktails nur als "Farbemittel" bendtigt wird, eighen
sich ersatzweise oft auch Himbeer-, Erdbeer-, Cassis- oder

MNahezu alle Siruphersteller haben auch einen Kokossirup im
Angebot, der aus Kokosmilch, Wasser und Zucker
gewonnen wird.

Kokossinup kann in der Bar bei nahezu jedem Rezept durch
Cream of Caconut, das ist in Dosen abgefiillte eingedickte

Eine weitere interessante Funktion verbirgt sich hinter der
Option ZUTATENINFO im GETRANK-Menii, die sich auch mit
(strg)1) aufrufen 14Rt:

Kalua Cocktails zeigt dann zu jeder im aktuellen Rezept ge-
nannten Zutat detaillierte Informationen an. Auch diese Texte
kénnen wahlweise ausgedruckt oder in die Zwischenablage
kopiert werden. Ein Beispiel sehen Sie in Abbildung 2.20.

Sie suchen ein Rezept fiir einen Cocktail, der Amaretto, aber
keinen Zimt enthalten soll? Kein Problem, denn das Programm
verfiigt {iber eine komfortable Suchfunktion:

Wihlen Sie SUCHKRITERIEN DEFINIEREN im AUSWAHL-
Menii oder driicken Sie (Strg)(s). In der Suchmaske (siehe Abbil-
dung 2.21) kénnen Sie nun zunéchst die gewiinschte Kategorie
angeben und den Alkoholgehalt eingrenzen. AnschlieRend las-

Kopieren

Abb. 2.20:
Beispiel fir
eine Zutaten-
info

Zutateninfo

Suchen



Abb. 2.21: Die
Suchmaske
nimmt bis zu
sechs Kriterien
auf

. Bier, WEIN & CockTAILS

sen sich unter ,Zutaten“ bis zu sechs verschiedene Zutaten an-
Klicken, die im gesuchten Rezept entweder enthalten oder aber
nicht enthalten sein sollen.

Nach der Bestitigung ,,OK“ wird, sofern vorhanden, das erste
Rezept angezeigt, auf das Thre Kriterien zutreffen.

Suchkmgnendeﬂmeren

Die Liste enthélt ab sofort nur noch die Namen der Cocktails,
die aufgrund Ihrer Suchbedingungen herausgefiltert wurden.
Sollen wieder alle 125 Namen aufgelistet werden, miissen Sie
AUSWAHL GESAMTLISTE ANZEIGEN wihlen oder
driicken!

Ist Thnen innerhalb der Suchmaske der Schalter ,,nur Zutaten
aus der Hausbar verwenden*“ aufgefallen? Wenn Sie vorher an-
geben, welche Zutaten Sie bereits im Schrank stehen haben,
konnen Sie sich genau diejenigen Rezepte heraussuchen las-
sen, die Sie ohne oder mit nur wenigen Zukidufen mixen kon-
nen. Damit das Programm weiR, welche Zutaten zur Verfiigung
stehen, miissen Sie aber zunichst einmal die Hausbar-Funk-
tion aufrufen:
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Abb. 2.22:
Welche
Zutaten stehen
lhnen zur
Verfigung?

Bailey's Irish Cream

Bananen

Bananensaft

Batida de Coco Grenadinesirup

Hierzu wihlen Sie DATENBANK HAUSBAR oder driicken ein-  Hausbar
fach (F9). Wie in Abbildung 2.22 gezeigt, sehen Sie zwei zunéchst
identische Listen. Um dem Programm mitzuteilen, welche der

Zutaten Sie nicht besitzen, klicken Sie jeweils unter ,Hausbar*

eine Zutat an und 16schen diese dann {iber einen Mausklick auf

»<< Entfernen®.

Sobald unter ,Hausbar“ nur noch solche Zutaten aufgefiihrt
werden, die Thnen tatsichlich zur Verfiigung stehen, bestitigen
Sie das ,OK“-Feld.

Zum Beenden von Kalua Cocktails rufen Sie DATEI BEENDEN  Beenden
auf oder geben ein. Da es sich um ein Shareware-Pro-

gramm handelt, wird zunichst ein entsprechender Hinweis
eingeblendet, der sich aber mit wegdrticken a3t

Fiir Thre Registrierung verwenden Sie am besten den hinten  Registrieren
eingebundenen Bestellschein. Sie erhalten dann direkt vom
Programmautor eine Vollversion mit iiber 800 (!) Rezepten, vie-

len weiteren Farbfotos, einem vergiinstigten Update-Service

etc.
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Bier 6.1 fiir Windows

In den folgenden Abschnitten werden sdmtliche Meniipunkte
von Bier kurz beschrieben. Bitte beachten Sie, daf es sich hier-
bei nicht um die tiblichen Aufklapp-Meniis handelt - vielmehr
148t sich jeder Mentipunkt per Mausklick auf einen Grafik-But-
ton aktivieren!

Einleitung

Ein grafisches Untermeni stellt insgesamt neun Funktionen
zur Verfiigung:

- ,Anleitung” fiihrt Sie in die Kunst des Bierbrauens ein. Anleitung

- ,Zutaten” listet die nétigen Zutaten fiir diejenige Biersorte  zyrazen
auf, die Sie vorher {iber ,das Brauen“ sowie , Biersorte“ aus-
gewdhlt haben.

-, Gerite" zeigt die zum Brauen nétigen Gerédte und Zubehdr-  Gerite
teile an (siehe Abbildung 3.1).

Abb. 3.1: Sie
bendtigen eine
Die bendtigten Gerate zum Brauen: Menge
= ein groBer Kochtopf mit ca. 20 Inhalt 3 Zubehér!

= ein groBer Kochloffel

= ein Thermometer mit MeBbereich -10 - 110 °C

= ein groBer Plastikeimer als Gargefa
Vorsicht: es darf kein Geschmach iibergehen !

= eine neue Stoffwindel zum Filtern (wichtig: relativ groBe Porenweite 1)

= ein kleinerer Topf zum Auskochen des Filtertuches und fiir
die HeiBwasserbereitung

= ein MeBbecher (11)

= eine GieBkanne

= eine Bierspindel [nicht unbedingt notig)

= etwas Jod [zur Yerzuckerungsprobe)

= einen Eierbecher oder eine Untert

= eine moglichst g ‘Waage (Brief ge evtl.]
= warzrhliefhare Flazchen ader sin Fah
= Schlauchmaterial zum Abzieh

= ein Trichter

= wenn kein Schrot zu besorgen ist: Kaffeemiihle

= eine Kladde als Sudbuch, um den Verlauf des
B und Experimente | hall
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Abb. 3.2: Alle " Gesamtubersicht

Arbeitsschritte
auf einen Blick Gesamtiibersicht iiber alle Schritte:

Biertyp : Kalsch

Schritt 1: Temperieren des Brauwassers auf 58 °C
Schritt 2 : Einruhren des Schrotes [‘Einmaischen’]
Schritt 3 : 10 Minuten Rast bei 56 *C
Schritt 4 : 30 Minuten bei 63 °C
Schritt 5: 30 Minuten bei 30 °C
Schritt 6 : Jodprobe (auf ¥ k 1]
Schritt 7 : auf Abla 78°C
Schritt 8 : Ablautern
Schiitt 9: % koch

" b — ey 80 Mi

Schritt 10 Wii 9
Schritt 11 : Wurze filtrieren [‘HeiBtrub abscheiden’)

Schritt 12 - Wiirze auf 19 °C ahkiihlen
Schritt 13 : Hefe hinzugeben [‘anstellen’)
Schritt 14 : Garung

Schritt 15 : Abfiillung

Verfahren - »Verfahren® zeichnet die Temperaturkurve beim Brauen
nach dem Infusionsverfahren.

Bezugsquellen — »Bezugsquellen” sagt Ihnen, wo Sie die zum Brauen notig-
ten Materialien bekommen kénnen.

Gesamtiiber- — »,Gesamtiibersicht” fallt, wie in Abbildung 3.2 gezeigt, alle
sicht Arbeitsschritte in einer libersichtlichen Liste zusammen.

Die Anleitung bezieht sich auf diejenige Biersorte, die Sie vor-
her iiber ,das Brauen“ sowie ,Biersorte“ ausgewdhlt haben!

Oberfunter- ~— ,Ober/untergirig?“ erkldrt, wo die Unterschiede zwischen
garig ober- und untergérigem Bier liegen.
Reinheitsgebor — »Reinheitsgebot” zeigt das eingescannte Originaldokument

in zwei Teilen auf dem Bildschirm an.

Brauverfahren — »Brauverfahren“ fallt zusammen, welche Zeit- und Tempe-
raturvorgaben beim Brauen der vorher tiber ,das Brauen“
sowie ,Biersorte“ ausgewahlten Biersorte eingehalten wer-
den miissen.
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Alle Texte des Einleitung-Meniis konnen Sie iiber den Button
»Drucken“ gemeinsam auf dem unter Windows installierten
Standarddrucker ausgeben lassen.

Das Brauen

Der Brauvorgang gliedert sich in 15 Arbeitsschritte, die {iber die
folgenden Buttons detailliert beschrieben werden:

- ,Vorbereitung“: Schroten bzw. Vermahlen der Zutaten,
Brauwasser temperieren (Schritt 1).

- ,Einmaischen“: Getreideschrot zugeben, Durchriihren, Ver-
zuckern, Jodprobe etc. (Schritte 2 bis 7).

— ,Liutern“: Filtern der Maische (Schritt 8).

- ,Kochen": Wiirze aufkochen (Schritt 9), Hopfen dazugeben
(Schritt 10).

— ,Kiihlen“: Wiirze filtrieren (Schritt 11), Abkiihlen (Schritt
12).

- ,Anstellen“: Hefe hinzugeben (Schritt 13).

- ,Giéren“: Das mit Hefe versetzte Jungbier gidren lassen
(Schritt 14).

— ,Schlauchen“ und ,Reifen“: Weitere Reifen Informationen
zum GérprozeR.

- ,Abfiillen“: Das fertige Bier wird in Flaschen oder Fisser
abgefiillt (Schritt 15).

Beachten Sie, daB sich sdmtliche Anleitungen auf die zuvor
tiber ,Biersorte“ ausgewihlte Sorte beziehen!

Die komplette Brauanleitung fiir die gewiinschte Biersorte kén-
nen Sie iiber ,Drucken” auf dem unter Windows installierten
Standarddrucker ausgeben lassen.

Vorbereitung

Einmaischen

Ldutern

Kochen

Kiihlen

Anstellen

Gdren

Schlauchen

Abfiillen




Promille-Test

Abb. 3.3: Nach
der Berech-
nung des
Promillewerts...

Bien, WEIN & COCKTAILS

GenieBBen

Eine Art ,Promille-Test“ verbirgt sich hinter diesem Menii-
punkt. Wie er durchgefiihrt wird, zeigt die folgende Schritt-fiir-
Schritt-Anleitung:

1. Uberschreiben Sie zunichst die Personendaten mit Ihrem
eigenen Gewicht, der Kennziffer fiir die Konstitution (z.B. 2
fiir ,mittel“), der getrunkenen Biermenge in Litern sowie
Threm Namen.

2. Der Alkoholgehalt ist auf 5% voreingestellt. Beachten Sie
bitte bei Anderungen, daB die Schreibweise - Punkt statt
Komma - beibehalten werden muf3!

3. Neben ,Trinkende“ geben Sie an, nach welcher Uhrzeit Sie
keinen Alkohol mehr zu sich genommen haben. Auch hier
muR die Schreibweise ,,21:00“ beibehalten werden!

4. Nach einem Mausklick auf ,Blutalk. berechnen* wird, wie in
Abbildung 3.3 gezeigt, der zur angegebenen Uhrzeit erreich-
te Promillewert angezeigt.

5. Die Abbaukurve (siehe Abbildung 3.4) zeigt Thnen abschlie-
Rend an, zu welcher Uhrzeit Sie voraussichtlich die 0,8- bzw.
0,5-Promille-Grenze erreicht haben und somit wieder ins
Auto steigen konnen, ohne Ihren Fiihrerschein zu riskieren.

Geniessen

Der UbermaBige GenuB von Bier wird eigentlich nur dun:h den Alkoholgehalt

getriibt. Deshalb hier einige A k zum Alk It im Bier:
Uber nicht lkoholisi L bier wird urlich Alkohol in den Kérper aufgenommen.
Alkohol im Korper beeintrachtigt die Reakti fahigk und kann. wenn er iber langere
Zeit in hoh Dosen auf wird, zur Alkoh ht fiihren.

Der Alkoholgehalt im Blut wird in Promille (ml pro 1000 ml, also 11) angegeben._

Ein erwachsener Mensch besitzt ca. 6 Liter Blut.

Ein Liter helles Volbier enthalt ca. 5.2 Vol-% Alkohol. Wenn man in grober Ndherung
Vol%=Gewichts-% setzt. hat man also nach den GenuB von 1 Liter Bier 0.8 Promille.
Alkohol wird aber vom Korper auch ab Das heidend

Enzym ist die Alkohol-Dehydrogenase.

Unsere Alkoholberechnung nach Prof.Piendl geht von Durchschnittswerten aus.
Der Alkoholgehalt heller Vollbiere betragt ca. 5.0 Yol -% (steht auf der Flasche).
Die Konstitution wird in drei Stufen angegeben:

[3=sehr stark. 2=mittel. 1=schwach]

[ Personendaten:
Gewicht: 70 Name: |ShalaBarl |

e Blutakoh ¥
Konstitution: 2 Teinkends: (730D =
Biermenge: 2 2.53 Promille
Alkoholgehalt: 6.2




NACHSCHLAGEN

Abbaukurve
Blutalkohol - Abbaukurve
fiir ShareBert
Promille
5
.
P
.
-
2 i | ‘\“1
¥ | ‘-\\
1 4 \"“\.\
-
1 ~—
o AR R
23" a4" 0" 1t 3" 3" 4" 5" 6" T8 9" 10" N1t 12" 13" 14" 15" 16" 17" Uhe

Die in den beiden Abbildungen gezeigten Werte und Mengen
werden Sie hoffentlich nicht erreichen! Das Beispiel belegt aber
eindrucksvoll, daf man nach dem Genul} gré6Berer Mengen
Bier frithestens am néchsten Morgen wieder ins Auto steigen
sollte.

Brau-ABC

Fachbegriffe rund um das Brauen von Bier werden nach der
Auswahl dieses Mentipunkts auf dem Bildschirm erldutert:

kleines Bierbrau-ABC:

Begriff Ost Erklérung
isch Mai das Anrithren von HeiBwasser mit dem

Schrot

I53utern Lauterbottich der Trennvorgang von Maische und Wiirze

Maische Sudhaus das dickbseiige Gemizch von Schrot
und Brauwasser

Wiirze Sudhaus die klare Maische nach dem Lauter-
bottich

anstellen Garkeller das Beigeben von Hefe zur kalten Wiirze

Jungbier Garkeller die Wiirze nach dem Anstellen

e La ;

das weitere Auslaugen der Treber

durch Wasserzugabe

Treber Lauterbottich die nassen Schrotreste

Schrot Garkeller das Beigeben von Hefe zur kalten Wiirze
Hopfen Garkeller die Wurze nach dem Anstellen
Bierhefe Garkeller genaue Bezeichnung:
Saccaromyces cerevisiae ssp.
carlsbergensis

die Wiuirze nach dem Anstellen

Hopfen Sudpfanne

Abb. 3.4:
...sollten Sie
auf ,Abbaukur-
ve“ klicken!

Abb. 3.5:
Ausschnitt aus
dem Brau-ABC
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Registrieren

Da Sie bereits die Vollversion von Bier fiir Windows besitzen,
informiert Sie dieser Meniipunkt lediglich tiber die Mdéglich-
keit, weitere Lizenzen fiir Freunde oder Bekannte zu erwerben.

Bitte beachten Sie in diesem Zusammenhang, da@ Sie zwar die
Shareware-Versionen von Wein sowie Kalua Cocktails, nicht
aber die Vollversion von Bier weitergeben diirfen!

Biersteuer

Wenn Sie pro Jahr mehr als 200 Liter eigenes Bier brauen
mochten, wird nach dem Gesetz bereits eine Biersteuer von
1,54 DM pro Hektoliter und Plato Stammwiirze fillig.

Abb. 3.6: So
melden Sie
Ihre Brayakt:w- ‘Wenn Sie weniger als 200 Liter Bier im Jahr brauen wollen, reicht dem
taten an G b t eine forml. Erkarung iiber lhre Brauaktivitaten.
Bei groBeren Mengen liegt die Bierst bei 1,54 DM pro hl und *Plato
[Stammwuirze).
Wir empfehlen fir M klei 200 | pro Jahr das folgende Formular:
Yorname: Stammwiirze: |:| Prozent
Wiir -
StraBe: | s o R D Liter
PLZ: der Stadt:
Ost: PLZ:
Telefon: StraBe:

Fiir kleinere Mengen geniigt eine einfache Erkldrung iiber Ihre
Brauaktivititen - der Mentipunkt ruft das in Abbildung 3.6 ge-
zeigte Bildschirmformular auf, das Sie ausfiillen, drucken und
an das Gewerbeamt Ihrer Stadt oder Gemeinde schicken kén-
nen.



Reinheitsgebot

Auf diese Option wurde bereits in Teil I sowie im Kapitel , Ein-
leitung” hingewiesen. Bier zeigt nach Aktivierung des Menii-
Buttons das eingescannte Originaldokument auf dem
Bildschirm an.

Bierkiste

Ein interessantes Angebot hélt dieser Meniipunkt bereit: Die
untenstehende Firma bietet fiir ca. 55 DM ein komplettes Set
zum Brauen von Bier an.

BrauGast
Steigerstr. 14
44145 Dortmund

Telefon: 02 31 / 81 43 31
Telefax: 02 31 / 81 30 70

Bier beenden

Nachdem Sie diesen Meniipunkt sowie den gleichnamigen
Button angeklickt haben, verabschiedet sich das Programm
Bier fiir Windows vom Bildschirm.

Wein 1.1 fir Windows

Auch fiir dieses Programm hat ShareBert die einzelnen Menii-
punkte in einer Kurziibersicht zusammengestellt:

Das Winzern

Wie Sie im einzelnen vorgehen miissen, um Wein aus Erdbee-
ren, Trauben, Kirschen, Fertigsaft, Hagebutten oder Honig zu
gewinnen, erfahren Sie nach einem Mausklick auf den ge-
wiinschten Meniipunkt.

 NACHSCHLAGEN

Erdbeeren

(ee2)
Honig
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Abfiilllung  Um den fertigen Wein vor dem Abfiillen zu kldren, stehen ver-

Zutaten

Abb. 3.7:
Grafische
Darstellung
des Gérver-
laufs

schiedene Méglichkeiten zur Verfiigung, die nach einem Maus-
Klick auf ,Abfiillung* erkldrt werden.

Hier erfahren Sie, welche Gerite und Zutaten der Heimwinzer
bendétigt. Falls Sie in Hobbylédden oder Drogerien keinen Erfolg
haben, hilft die folgende Versandanschrift weiter:

Paul Arauner KG
Wérthstr. 34-36
97318 Kitzingen

Ubrigens: Simtliche Texte und Anleitungen aus dem Winzern-
Menii kdonnen Sie sich auch ausdrucken lassen. Schalten Sie
dazu einfach Ihren unter Windows installierten Standarddruk-
ker auf ,,Online“, und klicken Sie den ,,Drucken“-Button an!

Einleitung

Bevor Sie sich an die Arbeit machen, sollten Sie zunichst den
Einfiihrungstext der Programmautoren durchlesen.

12 3 4 & R 7 & 4101112

~~~~~ —Fruchtdessertwein (kalt abgepreit)
—— Fruchtdessertwein (dampfent saftet)
e Tigchw it
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Garverlauf

Hier wird eine grafische Darstellung tiber die Temperaturent-
wicklung wahrend des Gérverlaufs angezeigt (siehe Abbildung
3.7).

GenieBen
Nach dem Aufruf dieses Meniipunkts lduft derselbe Promille-
Test wie bei Bier fiir Windows ab. Bitte schlagen Sie ggf. in die-

sem Kapitel nach, falls Sie eine genaue Schritt-fiir-Schritt-
Anleitung bendtigen.

Wein-ABC

Wichtige Fachbegriffe rund um das Winzern von Wein werden
nach dem Aufruf dieses Mentiipunkts erklért (siehe Abb. 3.8).

Abziehen: Entf des Weines von der Hefe

Acidt zur Bestii der G t-Saure im Saft

Garballon: glasernes Gargefab, das mit einem Stopfen und Garaufsatz
verschlossen wird N

Mostgewicht: Zuckergehal ben in *Ochsle

Nachsiiben: zugeben von Zuckerlosung. wenn der fertige Wein zu wenig
$uB oder zu herb ist

*0echsle: Einheit fur den Zuckergehalt im Saft

Enechnet sich aus der Dichte
Dechslewaage: Spindel, die iiber die Dichte den Zuckergehalt im Saft mibt

Refraktometer: optisches Gerat, das iber die Lichtbrechung den
Zuck halt von Friict Maischen, Saften miBt

Reil hthefe: uct Hefereinkultur, gibt es in hied Sorten

SAure- dir Gerzamtheit aller im Saft enthaltenen Fruchtziuren

Schoi : t der Trubungen im Wein

Schwefeln: Zugabe von Kaliumpyrosulfit als Pulver zur langeren Haltbar-
keit und um die Garung zu stoppen

Vinometer: Gerdt zur ungefahren Besti des Alkoholgehalt:

von Wein [Kapillare)

Abb. 3.8:
Ausschnitt aus
dem Wein-ABC



Abb. 3.9:
Bestellformular
fur die
Vollversion

Registrieren

Wenn Sie die Vollversion von Wein fiir Windows beziehen
mochten, kénnen Sie entweder den hinten eingebundenen
Bestellschein verwenden oder sich tiber diesen Meniipunkt das
in Abbildung 3.9 gezeigte Formular ausdrucken lassen.

Kegistrierungs-

formular

[ meine Adresse:

VYorname:

Strabe:
PLZ:
Ort:
Telefon:

Wein beenden

Nachdem Sie diesen Meniipunkt sowie den gleichnamigen
Button angeklickt haben, verabschiedet sich das Programm
Wein fiir Windows vom Bildschirm.

Kalua Cocktails fiir Windows

Welche Meniipunkte und Tastaturbefehle in Kalua Cocktails im
einzelnen zur Verfiigung stehen, zeigt Ihnen ShareBert in den
folgenden Abschnitten.
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DATEI-Menii

Das aktuelle Rezept wird zundchst in einem Bildschirmfenster
angezeigt. Per Mausklick kédnnen Sie entweder den gesamten
oder den vorher markierten Text ausdrucken bzw. in die Zwi-
schenablage kopieren lassen. Tastaturbefehl: (Strg)(P).

Nach Beantwortung einer Riickfrage werden die Namen aller
in Kalua Cocktails gespeicherten Mixgetrdnke, alphabetisch
sortiert, auf dem unter Windows installierten Standarddrucker
ausgegeben.

Hier erreichen Sie die aus Windows bekannte Dialogbox zur
Auswabhl eines anderen Druckers, zum Andern des Papierfor-
mats etc.

Um Kalua Cocktails zu beenden, rufen Sie diesen Meniipunkt
auf oder geben Sie ein.

GETRANK-Menii

Detaillierte Informationen zu allen im aktuellen Rezept ver-
wendeten Zutaten lassen sich iiber diesen Meniipunkt in ei-
nem Fenster anzeigen sowie ausdrucken oder in die
Zwischenablage kopieren. Tastaturbefehl: (Strg)(1].

Die meisten Rezepte sind jeweils fiir ein Glas berechnet. Sollen
groBere Mengen zubereitet werden, rufen Sie diesen Menii-
punkt auf, geben die gewiinschte Menge an und klicken auf
»OK“. Ein Beispiel sehen Sie in den Abbildungen 3.10 und 3.11.
Tastaturbefehl: (Strg)(8).

Hier kopiert Kalua Cocktails das aktuell angezeigte Rezept ohne
weitere Riickfragen in die Windows-Zwischenablage hinein.

Um zum néichsten bzw. vorherigen Rezept zu bléttern, verwen-
den Sie am besten die entsprechenden Tastaturbefehle F1)bzw.
F12).

e 45]

Rezept drucken

Getrdnkeliste
drucken

Druckerinstall

Beenden

Zutateninfo

Menge

Zwischenablage

Ndchstes/
Vorheriges



 Bier, WeiN & COCKTAILS

Abb. 3.10:
Nach Eingabe Menge berechnen
der gewlinsch-
ten Menge...

Abb. 3.11:
...werden die Menge berechnen
bendtigten
Zutaten
hochgerechnet

Bendtigte Zutaten fiir 1 Liter Up agair:

80 cl Apfelsaft
20l Selleriesaft
120 g Zucker
Eiswiifel

Getrdnk  In einer Dialogbox erscheint das aktuelle Rezept ineiner edi-
editieren  tierbaren Form. Sie kénnen z.B. den Namen veréndern, weitere
Zutaten einfligen oder die Mixanleitung umschreiben. Tasta-

turbefehl: (Strg)(E).

Nachdem Sie das ,,OK“-Feld bestétigt und die Riickfrage mit
»Ja“ beantwortet haben, werden Sie darauf hingewiesen, dafl
die Anderungen zwar innerhalb der vorliegenden Shareware-
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Version abgespeichert wurden, eine spétere Ubernahme in die
Vollversion jedoch nicht méglich ist!

Daraus folgt ShareBerts Tip: Wenn Sie sich mit dem Gedanken
tragen, die Vollversion zu bestellen, sollten Sie dies tun, bevor
Sie Rezepte dndern oder neu hinzufiigen. Auf diese Weise miis-
sen Sie sich die Arbeit nicht doppelt machen.

Die bestehende Datenbank 148t sich um beliebig viele weitere
Rezepte ergidnzen. Wie Sie dabei vorgehen miissen, zeigt die
folgende Schritt-fiir-Schritt-Anleitung. Ein mogliches Beispiel
illustrieren die Abbildungen 3.12 und 3.13. Tastaturbefehl:
Gtra)™y).

1. Nach dem Aufruf von NEUES GETRANK erscheint zuniéchst
eine fast leere Dialogbox. Geben Sie zunédchst den Namen
des gewiinschten Getrénks ein, und klicken Sie auf das Feld
unter ,Kategorie“, um eine Gruppenzuordnung zu treffen.

2. Um eine Zutat hinzuzufiigen, markieren Sie den Namen in
der entsprechenden Liste, geben ggf. bei ,Menge“ den ge-
wiinschten Wert in cl ein und bestétigen das Feld ,Hinzu-
figen>>“.

3. Wenn Sie fertig sind, konnen Sie bei ,Mixanleitung“ sowie
»,Bemerkungen“ weiteren Text eingeben, wobei der Zeilen-
umbruch automatisch vorgenommen wird.

6 cf Rum (hochprozent
Zimtstangen 6 cl Tee [schwarz]
Zitronen Puderzucker
roneneis Zitionen
ronenlimonade

ronensaft

cl hochprozentigen Rum sowie 2 Teeloffel
uderzucker dazugeben.

ann gut umriihren und mit einer Zitronenscheibe

Neues Getrink

Abb. 3.12:
Nach der
Bestétigung
von ,OK"...
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Abb. 3.13:
...erscheint das i ] A | k i Registrierung  Hilfe
fertige Rezept
auf dem
Bildschirm

ariana Cow
anana D aiquii

4. Wenn Sie fertig sind, klicken Sie zweimal auf ,OK“ und be-
achten auch hier, daB die durchgefiihrten Anderungen zwar
abgespeichert wurden, sich spéter aber nicht in eine Vollver-
sion von Kalua Cocktails iibernehmen lassen.

AUSWAHL-Menii

Suchkriterien  Nach Eingaben in der hier eingeblendeten Dialogbox sowie der
Bestdtigung mit ,,OK“ werden nur noch solche Rezepte ange-
zeigt, die Ihren Suchkriterien entsprechen. Tastaturbefehl:

Eirg)(S).

Im entsprechenden Kapitel von Teil II wurde die Suchfunkti-
on bereits anhand eines Beispiels erldutert. Schlagen Sie also
ggf. dort nach oder klicken Sie auf den ,Hilfe“-Button, wenn
Thnen die Optionen der Dialogbox unklar sind.

Sofern Sie dem Programm iiber die Hausbar-Funktion (siehe
»+DATENBANK-Menii“) mitgeteilt haben, welche Zutaten Sie
besitzen, konnen Sie beim Suchen den Schalter ,nur Zutaten
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aus der Hausbar verwenden“ aktivieren und die maximale An-
zahl der Zutaten angeben, die zugekauft werden sollen. Auf die-
se Weise vermeiden Sie die Anzeige von Rezepten, fiir die Sie
fast alle Zutaten erst noch einkaufen miilten!

Damit nach einer Suche wieder alle Getrinke aufgelistet wer-
den, miissen Sie diesen Mentipunkt aufrufen. Tastaturbefehl:

Girg)©).

DATENBANK-Menti

Wenn Sie nach dem Aufruf dieses Meniipunkts den Namen ei-
nes Getridnks doppelklicken, erscheint dieselbe Editiermaske
wie nach der Auswahl von GETRANK EDITIEREN im GE-
TRANK-Menii.

Hier erwarten Sie dagegen zwei villig neue Moglichkeiten:
— Per Doppelklick auf eine vorhandene Zutat kénnen Sie die
MaReinheit, den Alkoholgehalt oder die iiber GETRANK

ZUTATENINFO abrufbaren Bemerkungen nach Ihren Wiin-
schen verédndern.

e Zutaten eingeben

Diese Spezialitat kinnte bei zartbesaiteten
Menschen Ekelgefuhle ausiosen, da jede
Flasche einen 'Wurm enthalt, der mitgetrunken
wird.

Gesamtliste

Getrdnke...

Zutaten...

Abb. 3.14:
Beispiel fir die
Eingabe einer
neuen Zutat



Hausbar

Schriftart

Einstellungen

_ Bier, WeIN & CockTalLs

— Klicken Sie dagegen innerhalb der Dialogbox auf ,Neu*, er-
scheint ein weiteres Fenster, in dem Sie, wie in Abbildung
3.14 an einem Beispiel gezeigt, eine neue Zutat eingeben
kénnen, die dann fiir alle weiteren Rezepte zur Verfiigung
steht.

Wie bereits im entsprechenden Kapitel von Teil I erwdhnt, ge-
ben Sie hier an, welche der erfalten Zutaten tatsdchlich zu Th-
rer Verfligung stehen. Dazu markieren Sie jeweils eine nicht
vorhandene Zutat innerhalb der rechten Liste und bestédtigen
den ,<< Entfernen“-Button. Tastaturbefehl: (F9).

Falls Sie tiber DATENBANK ZUTATEN EDITIEREN sowie ,Neu*
neue Zutaten aufgenommen haben, kénnen Sie dem Pro-
gramm ebenfalls iiber die Hausbar-Funktion mitteilen, daR
diese Thnen zur Verfiigung stehen: Markieren Sie eine neue
Zutat innerhalb der linken Liste, und driicken Sie anschliefend
den Button ,Hinzuftigen >>“.

OPTIONEN-Menii

Hier geben Sie an, in welcher Schriftart und Groe die Rezep-
te innerhalb des Hauptfensters von Kalua Cocktails angezeigt
werden sollen. Voreingestellt ist Arial - Sie kénnen aber auch
jeden anderen unter Windows installierten TrueType-Font aus-
wihlen! Ubrigens: Der in der Titelzeile sichtbare VergroRe-
rungs- und Schattierungseffekt bleibt in jedem Fall erhalten.

Die in Abbildung 3.15 gezeigte Dialogbox erméglicht die Ande-
rung folgender Programmvorgaben:

- Hintergrundmusik: Normalerweise wird die MIDI-Musik,
sofern ein entsprechender Treiber Threr Soundkarte instal-
liert ist, nach dem Programmstart lediglich einmal abge-
spielt. Falls Sie die ganze Zeit iber Musik héren mdchten,
Klicken Sie den Schalter ,endlos” an.

- Darstellung: Falls Sie aus Geschwindigkeitsgriinden die An-
zeige des Titelbildes bzw. der Fotos zu den einzelnen Rezep-
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ten unterdriicken mochten, brauchen Sie lediglich die ent-
sprechenden Schalter auszuklicken.

Abb. 3.15: Hier
Einstellunge kénnen
Voreinstellun-
gen geéndert
werden

Falls Windows mit 16 Farben installiert wurde, zeigt Kalua
Cocktails weder Fotos noch das Titelbild an. Sie kénnen dies
jedoch dndern, indem Sie die entsprechenden Schalter aktivie-
ren! Die Qualitét 148t aufgrund der erforderlichen Farbreduzie-
rung zwar zu wiinschen iibrig - dafiir miissen Sie aber nicht
mehr ganz auf die Bilder verzichten.

Uber diese beiden als Schalter fungierenden Meniipunkte kon-  Musik
nen Sie sowohl die Hintergrundmusik als auch die sonstigen  Effekte
Gerduscheffekte aus- oder einschalten.

REGISTRIERUNG-Menii

Was haben Sie davon, wenn Sie sich mit dem hinten im Buch  mformationen...
eingebundenen Bestellschein fiir Kalua Cocktails registrieren

lassen? Die Programmautoren verraten es Ihnen in dem tiber
INFORMATIONEN abrufbaren Bildschirmfenster.



Vollversion...

Index

Barlexikon

Abb. 3.16: Die
erste Seite des
Barlexikons

Coexrants

Wenn Sie die Vollversion bestellen méchten, konnen Sie iiber
diesen Meniipunkt ein entsprechendes Formular ausdrucken
lassen.

HILFE-Menii

Zu jedem Mentiipunkt lassen sich auch innerhalb von Kalua
Cocktails weitere Informationen anzeigen. Tastaturbefehl: (F).

Wenn Sie wissen mdéchten, fiir welche Funktionen die grafi-
schen Symbole innerhalb der Buttonleiste stehen, sollten Sie
innerhalb des Hilfe-Indexes das Stichwort ,Buttonleiste“ an-
klicken. Die wichtigsten Meniipunkte lassen sich auf diese
Weise ndmlich noch schneller aufrufen!

Die erste Seite des Barlexikons mit den wichtigsten Glastypen
sehen Sie in Abbildung 3.16. Der Meniipunkt hélt auferdem
Definitionen zu den nachfolgend aufgelisteten Fachbegriffen
fiir Sie bereit. Tastaturbefehl:

o Kaiua c“uck“a‘ilg H‘i‘u‘e“ e

Barlexikon

Glastypen

@ Bowlenglas

D Langdrinkglas

Old-fashioned-Glas

U
T

Sektschale

D Tumbler

Abspritzen

Fin Drink wird ahgespritzt, indem Sie pin Stiick Srhala
einer Zitrusfrucht direkt uber dem Glas ausdriicken, und
auf diese Weise die in der Schale enthaltenen
atherischen Ole in das Getrank gelangen. Oft wird die
Schale danach zusatzlich in das Glas gegeben.
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Und hier die im Lexikon verzeichneten Begriffe von A bis Z:

— Abspritzen
— Aperitifs

— Barsieb

— Blender

- Bowlen

— Cobblers

— Cocktail

— Collinses

— Coolers

— Crushed Ice
— Crusta

— Cups

— Daisies

— Dash

— Digestifs

— Egg-Nogs

- Fancy Drink
— Fixes

— Fizzes

— Flips

— Frappés

— Geschabtes Eis
— Gestollenes Eis
— Glithweine
- Grogs

- Highballs

— Jigger

— Juleps

— Longdrink
— On the rocks
— Pick-me-ups
— Pousse-Cafés
— Punsche

— Riihrglas

— Sangarees
— Shaker

— Shaved Ice
— Shortdrink
- Slings



Info iiber

_ BiEr WEIN & Cockialls

- Sodas

— Sours

— Spritzer

— Stirrer

— Strainer

— Straw

— Toddies

— Underliner

Mit welcher Version von Kalua Cocktails Sie arbeiten, verrit
Thnen dieser letzte Meniipunkt.



ShareBert’s Registrierungshinweise

Was unter Shareware zu verstehen ist, sollte inzwischen eigent-
lich allgemein bekannt sein: Fast jede Computerzeitschrift
fiihrt einen eigenen Shareware-Teil, in dem zum Teil Monat fiir
Monat der Begriff erklédrt wird.

Falls Sie sich jedoch dariiber wundern, dal8 Sie bei dauerhaf-
ter Benutzung eines Programms den hinten eingebundenen
Bestellschein abschicken und fiir eine sogenannte ,Vollversi-
on“ erneut bezahlen sollen, lesen Sie die folgenden Hinweise
von ShareBert, der zwar nicht gerne Auto fihrt, aber dafiir ganz
genau weil}, wie das Shareware-Prinzip funktioniert.

Wenn'’s geht, fahre ich mit dem Fahrrad, mit dem Stadtbus
oder mit der Bahn. Ein eigenes Auto besitze ich gar nicht, aber
wenn ich mir eins kaufen wiirde, ginge das nicht ohne vorhe-
rige Probefahrt ab.

Wie sieht dagegen der typische Software-Kauf aus: Sie lesen
eine Anzeige oder einen Testbericht und bestellen ein oft iiber
1000 DM teures Programmpaket. Zu Hause stellen Sie dann oft
genug enttduscht fest, dal die Software tiberhaupt nicht Ihren
Anforderungen entspricht. Doch ein Umtausch ist in der Regel
nicht méglich - Sie haben die ,Katze im Sack” gekauft.

Bei Shareware-Programmen sieht das anders aus: Sie bekom-
men die Software zunéchst fast gratis. In diesem Fall haben Sie
noch nicht einmal 20 DM fiir drei Programme bezahlt, zu de-
nen Sie sogar noch dieses Handbuch bekommen.

Sie kdnnen nun in aller Ruhe mit der Software arbeiten - von
Bier fiir Windows haben Sie sogar bereits die lizensierte Voll-
version erhalten. Sollten die Programme Ihren Anforderungen
nicht entsprechen, haben Sie zwar 19.80 DM ausgegeben - aber
stellen Sie sich einmal vor, was passiert wére, wenn Sie meh-
rere Hundert DM in den Sand gesetzt hiitten, wie es bei kom-
merzieller Software oft genug der Fall ist.

Kommerzielle

Software

Shareware



'

Registrierung

Vorteile

Bestellschein

 Bier, WeIN & Cockralls

Nutzen Sie jedoch eine der Shareware-Versionen (Wein fiir
Windows bzw. Kalua Cocktails) dauerhaft, sollten Sie sich di-
rekt beim Autor der Software registrieren lassen. Dafiir bezah-
len Sie dann einen Preis, der immer noch dullerst giinstig ist.
Und was mir am besten gefdllt: Das Geld sackt nicht irgendein
anonymer Software-Konzern ein, dessen Bosse sowieso schon
ausgesorgt haben - das Geld flieRt allein dem Programmierer
zu, der nichtelang an seiner Software gebastelt hat und so fiir
seine Miihe belohnt wird.

Nattirlich kann Sie niemand zur Registrierung zwingen. Es ist
aber einfach ein Gebot der Fairnef3, diesen Schritt zu gehen,
sofern Thnen das Programm gefillt. Das geniigt Thnen nicht?
Nun, meistens ist eine Registrierung auch mit ganz konkreten
Vorteilen fiir Sie verbunden: So stehen z.B. in der Vollversion
von Kalua Cocktails 825 anstelle von 125 Rezepten zur Verfii-

gung!

Habe ich Sie tiberzeugt? Dann fiillen Sie den Bestellschein fiir
das gewiinschte Programm aus, oder fertigen Sie eine Fotoko-
pie an und schicken diese in einem Briefumschlag an die ge-
nannte Adresse.



Bestellschein

() Ich méchte registrierter Anwender von Wein fiir Win-
dows werden und bestelle die Vollversion inkl. ALK fiir
29 DM.

() Ich méchte Bier fiir Windows an Freunde bzw. Bekann-
te (Namen bitte auf der Riickseite angeben!) weitergeben
und bestelle daher ___ weitere Vollversionen fiir je
29 DM.

Gewiinschte Zahlungsweise:

) mit beiliegendem Verrechnungsscheck

() mit beiliegenden Geldscheinen

Datum

Unterschrift

Absender

Bitte im Briefumschlag einsenden an:
BrauSoft
Martin Otto
Miinchener Str. 37

59425 Unna






Bestellschein

() Ich méchte registrierter Anwender von Kalua Cocktails
werden und bestelle die Vollversion mit tiber 800 Rezep-
ten, vielen weiteren Farbfotos, vergtinstigter Update-
Moglichkeit etc. fiir 39 DM.

Gewtinschtes Diskettenformat:

() 35"
() 525"
Gewiinschte Zahlungsweise:

) mitbeiliegendem Verrechnungsscheck (+ 6 DM Versand)

)  per Bankeinzug (+ 6 DM Versand, genaue Kontodaten
bitte auf der Riickseite angeben!)

() perRechnung (+ 10 DM Versand)

(
(

Datum

Unterschrift

Absender:

Bitte im Briefumschlag einsenden an:

GEKKO Software GmbH
Postfach 24 24

55014 Mainz
Telefax: 06341 / 333 47
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REBERT S
WARE HITS

Bier, Wein & Cocktails

Mit selbstgebrautem Bier, eigenem gewinzerten Wein oder
HD phantasievollen Mixgetranken wird lhre nachste Party ein Hit!
Eine lizensierte Vollversion und zwei Shareware-Programme auf

¢ 3,5 MegaByte:

Bier 6.1 fiir Windows

Brauen Sie Ihr eigenes Bier! In diesem ShareBert finden Sie hierzu die lizensierte
Vollversion der beriihmten elektronischen Anleitung. Jetzt fiir noch mehr Biersorten:
Kolsch, Pils, Weizenbier, Altbier, Weihnachtsbier, Oktoberfestbier, Weizenbock,
Bockbier, Leichtbier und Hochzeitsbier.

Wein 1.1 fiir Windows

Die Bier-Autoren verraten lhnen, wie Sie aus Erdbeeren, Trauben, Kirschen, Fertigsaft,
Hagebutten und Honig Ihren eigenen Wein winzern konnen! Ein brandneues
Programm als uneingeschrankte Shareware!

Kalua Cocktails fiir Windows

Mehrfach preisgekront: Die multimediale Datenbank mit 125 Rezepten fiir Aperitifs,
Longdrinks, alkoholfreie Cocktails, dazu Fotos, Musik, Hausbar-Funktion,
Barlexikon... Dafiir gab es das HIT-Pradikat in der ,Data News" und von der
LPC-Praxis* die Auszeichnung ,Shareware des Monats*!

Systemvoraussetzungen

¢ PC mit Festplatte e Windows 3.1
e 3,.5"-HD-Laufwerk e Maus

Best.-Nr. 9610 ISBN 3-8155-9610-6 Buchregal-Systematik

Unverbindliche || ||| || I“ ||‘ ’| Q1980 IBM'PC / Kompatible:
Preisempfehlung | | | Shareware
DM 19,80

6S 176,-

sFr 19,80

SYEGEX
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